MROEC

PART-DIED

HORAIRES DE SERVICE:

DU LUNDI AU DIMANCHE _
DE 12H A 14H30 ET DE 19H A 22H30

ENTREES

PLANCHE CHARCUTERIE & FROMAGE - 8
PLANCHE MIXTE -16

TAPAS DU MOMENT - 55

TARTE SALEE DU MOMENT - 55

SALADE COMPOSEE TARTINE DE CHEVRE
CHAUD 55

PLATS DU CHEF

POKE BOWL - 15

Riz vénéré, pickles de carottes et oignons rouges,

ceviche de truite saumonée de Murgat marinée fagon

thai, pousse de soja - coriandre

DAHL DE LENTILLES - 13

Dahl de lentilles corail et ses léegumes d'hiver
supplément poulet 3€

PLAT DU MOMENT - 15

Parmentier d'effiloché de porc confit & la biére Faro

DESSERTS

PAVLOVA AUX MARRONS -7
TATIN DE POMMES - 6

Et sa boule de glace de vanille

FINANCIER CHOCOLAT PRALINE - 7

Financier et sa quenelle chocolat praling, creme
badiane

GLACES TERRE A DELICES BIO - 5

chocolat, vanille, caramel beurre salée, fraise, citron

CAFE/THE GOURMAND - 8

ICI TCOT EST FAIT MAISCN!

MRoc se développe avec ses partenaires locaux et
s’engage a vous servir des produits bons et sains,
issus d'une agriculture raisonnée.

Viandes d'origine francaise,

Poulet fermier éleve en plein air,
Charcuteries et fromages d'artisans engagés,
Vins naturels biodynamiques ou bio,

Bieres brassées dans le coin.

BURGERS

Nos buns sont artisanaux et locaux.
lls sont accompagnés de frites maison.

DU MOMENT LE SAVOYARD- 16

Bun artisanal, crique de pomme de terre, jambon
cru, fromage a raclette au lait cru, oignons confits,
sauce ciboulette-échalotes

ORIGINAL - 15

Bun artisanal, steak haché (Haute Loire) 150gr,
reblochon fermier, oignons confits, pickles de
cornichon, sauce ciboulette-échalotes

VEGGIE - 15

Bun artisanal, Steak de brocolis-champignons-
parmesan, oignons confits, roquette, sauce
ketchup-carottes

MENO ENFANT - 10

Steak haché, frites, dessert et sirop a l'eau

SUPPLEMENTS AU CHOIX :
Poitrine fumeée : +1,5

Euf: +1,5

Steak : +3

FORMULES:

ENTREE + PLAT + DESSERT -19
PLAT + ENTREE OU DESSERT - 155




	ici tout est fait maison !

