12H-14H15 ET 19H-22H

2 HORAIRES DE SERVICE :
ENTREES DU LUNDI AU DIMANCHE

SAUCISSON LYONNAIS BRIOCHE

MAISON - 6
SAUCE VIN ROUGE ET SALADE VERTE M E N U D U Jo U R - 21
[ CHAUSSONS DE CHéVRE FRAIS - 6 LE MIDI EN SEMAINE

CIBOULETTE, PERSIL MENTHE ET CHEVRE FRAIS

ICI TQUT EST FAIT MAISSN !
SOIR UNIQUEMENT:

. MRoc privilégie des viandes d'origine
[~ TARTINE A PARTAGER - 18 francaise, du poulet élevé en plein air et
des fromages AOP/AOC ou fermiers. Nous
n'utilisons que des fruits et Iégumes frais
issus d'une agriculture biologique et, le
plus souvent, locale.

PLANCHE MIXTE - 18

PLANCHE CHARCUTERIE
OU FROMAGE - 10

@ S!TU VOIS CETIE CAROTIE, CEEST B U R G E R s

¥ QUE LE PLAT EST VEGETARIEN

ORIGINAL - 17

P LATS D U ‘ H E F Bun artisanal, steack haché (Haute-Loire) 150g, Saint

Nectaire AOP, oignons confits, cornichons, sauce

ketchup
POULET CURRY COCO - 16 Y VEGGIE - 15
Servi avec du riz basmati (plat sans gluten) ¥ Galette de boulgour au pesto, roquette et sauce Saint
Felici
v TOFU FAGON TATAKI SAUCE CURRY e
¥ ROUGE - 16 BURGER DU MOMENT
Servi avec un boulgour aux légumes Al'ardoise

TAGLIATELLES FRAICHES SAUCE DU

e NOS BUNS SONT REALISES TOUS LES

v MCAMENT - 13 MATINS PAR LA BOULANGERIE
"L'ARTISAN", A 100 METRES DE NOTRE
SALLE !

LES OPTIONS
AU CHOIX POUR TOUS VOS PLATS:

Oeuf : +1.5€
Bacon: +1.5€

TARTE TATIN, CARAMEL BEURRE SALE - 7 Cteak - 436
Fromage : +1.5€

TARTE AUX 2 CITRONS & GINGEMBRE -7 Frites : +4€
Salade : +2€

MOUSSE CHOCOLAT AU LAIT - 6

GLACES DES ALPES - 2 BOULES - 55 MENU ENFANT - 12

Chocolat, vanille, fraise, citron, caramel beurre salé Steack haché, frites, salade
. . Sirop - Boule de glace ou mini mousse
CAFE / THE GOURMAND - 8
Poulet curry coco, riz
Sirop - Boule de glace ou mini mousse

Prix en euros net TTC service compris
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