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Horaires de service :
Du lundi au dimanche

12h-14h15 et 19h-22h
Entrées

ICI TOUT EST FAIT MAISON !

MRoc privilégie des viandes d’origine
française, du poulet élevé en plein air et
des fromages AOP/AOC ou fermiers. Nous
n’utilisons que des fruits et légumes frais
issus d’une agriculture biologique et, le
plus souvent, locale.

Prix en euros net TTC service compris

Si tu vois cette carotte, c'est
que le plat est végétarien

Saucisson lyonnais brioché
maison - 6
sauce vin rouge et salade verte

Chaussons de chèvre frais - 6
ciboulette, persil menthe et chèvre frais

Soir uniquement: 

Tartine à partager - 18

Planche mixte - 18 

Planche charcuterie 
ou Fromage - 10

Original - 17
Bun artisanal, steack haché (Haute-Loire) 150g, Saint
Nectaire AOP, oignons confits, cornichons, sauce
ketchup

Veggie - 15
Galette de boulgour au pesto, roquette et sauce Saint
Félicien

Burger du moment 
A l'ardoise

Steack haché, frites, salade  
Sirop - Boule de glace ou mini mousse

Poulet curry coco, riz 
Sirop - Boule de glace ou mini mousse

Oeuf : +1.5€
Bacon : +1.5€
Steak : +3€
Fromage : +1.5€
Frites : +4€
Salade : +2€

Poulet curry coco - 16
Servi avec du riz basmati (plat sans gluten)

tofu façon tataki sauce curry
rouge - 16
Servi avec un boulgour aux légumes 

TAGLIATELLES FRAICHES SAUCE DU
MOMENT - 13

tARTE TATIn, caramel beurre salé - 7

Tarte aux 2 citronS & gingembre - 7

Mousse chocolat au lait - 6

Glaces des Alpes - 2 boules - 5.5
Chocolat, vanille, fraise, citron, caramel beurre salé

Café / thé gourmand - 8

burgers

Desserts

plats du chef

Les options 
au choix pour tous vos plats:

Menu enfant - 12

Nos buns sont réalisés tous les
matins par la boulangerie

"L'ARTISAN", à 100 mètres de notre
salle ! 

Menu du jour - 21 
LE midi en semainE


