
m
en

u

M
RO

C
 P

AR
T-

D
IE

U

Entrées

Prix en euros net TTC service compris

Entrée du jour - 5,5

Crumble de poireaux au chèvre - 6,5

SamoUsSaS de choux-fleur au curry - 4
Sauce chili thai

Original - 16
Bun artisanal, steack haché 150g, bacon, Saint
Nectaire AOP, oignons confits, cornichons, sauce
ketchup - Servi avec frites et salade
Accord met : Triple Grand Cru - La Soyeuse

Veggie - 14
Bun artisanal, demi camembert rôti au miel et
thym, crème de vinaigre de framboise et pickles
de butternut, roquette - Servi avec frites et
salade
Accord met : Messon - Brasserie de la Loire

Burger du moment - 15
Selon les inspirations du chef ! - Servi avec frites
et salade

Steack haché, frites, salade  
Sirop - Boule de glace 

Oeuf : +1.5€
Bacon : +1.5€
Steak : +3€
Fromage : +1.5€
Frites : +4€
Salade : +2€

Plat du jour - 13

Tagliatelles aux CHAMPIGNONS
façon bourguignon - 13
Vegétarien
Accords mets : La mère (rouge) - Domaine de la Famille K
                             Polymorphe (Scotch Ale) - Brasserie Nomade

 
PORC AU CARAMEL - 16
Riz basmati, carottes et pickles de butternut
Accord met : Rousse Tradition - La Soyeuse

BURGERS
plats du chef

Les options 
au choix pour tous vos plats:

Menu enfant - 12

Midi en semaine
12H - 14H15

ICI TOUT EST FAIT MAISON !

MRoc privilégie des viandes d’origine
française, du poulet élevé en plein air et

des fromages AOP/AOC ou fermiers.
Nous favorisons les fruits et légumes frais

issus d’une agriculture biologique et, le
plus souvent, locale.

Desserts

ENTREE du jour / plat du jour / dessert du jour - 21
ENTREE du jour / plat du jour _ 17
plat du jour / dessert du jour - 17

menu du jour

Dessert du jour - 5.5

CRèME BRûLéE LAIT COCO & AMANDE - 6

BROWNIE CHOCOLAT AU LAIT - 5,5
Boule de glace spéculoos

TARTE POIRE POCHéE aux épices - 7
Crème pâtissière aux marrons

Glaces des Alpes - 2 boules - 5.5
Chocolat, vanille, fraise, citron, caramel beurre salé

Café gourmand - 8


