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ENTREES

ENTREE DU JOUR - 55

) SAMOUSSAS DE CHOUX-FLEUR AU CURRY -4

¥ Sauce chili thai

PLATS DU CHEF

PLAT DU JOUR - 13

TAGLIATELLES AUX CHAMPIGNSNS
FAGON BOURGUIGNON - 13

Vegétarien
Accords mets : La mere (rouge) - Domaine de la Famille K
Polymorphe (Scotch Ale) - Brasserie Nomade

P2RC AU CARAMEL - 16

Riz basmati, carottes et pickles de butternut
Accord met : Rousse Tradition - La Soyeuse

DESSERTS

DESSERT DU JOUR - 5.5

CREME BROLEE LAIT C2C2 & AMANDE - &

BREWNIE CHQCQLAT AU LAIT - 55

Boule de glace spéculoos

TARTE PQIRE PQCHEE AUX EPICES - 7

Créme patissiére aux marrons

GLACES DES ALPES - 2 BOULES - 55

Chocolat, vanille, fraise, citron, caramel beurre salé

CAFE GOURMAND - 8

MENU ENFANT - 12

Steack haché, frites, salade
Sirop - Boule de glace

ENTREE DU JOUR /7 PLAT DU JOUR / DESSERT DU JOUR - 21

ENTREE DU JOUR / PLAT DU JOUR _ 17
PLAT DU JOUR /7 DESSERT DU JOUR - 17

{| CRUMBLE DE POIREAUX AU CHEVRE - 65

MIDI EN SEMAINE
12H - 14H15

JOUR

ICI TUT EST FAIT MAIS®2N !

MRoc privilégie des viandes d'origine
francaise, du poulet élevé en plein air et
des fromages AOP/AOC ou fermiers.
Nous favorisons les fruits et [égumes frais
issus d'une agriculture biologique et, le
plus souvent, locale.

BURGERS

ORIGINAL - 16

Bun artisanal, steack haché 150g, bacon, Saint
Nectaire AOP, oignons confits, cornichons, sauce

ketchup - Servi avec frites et salade
Accord met : Triple Grand Cru - La Soyeuse

VEGGIE - 14

Bun artisanal, demi camembert réti au miel et
thym, creme de vinaigre de framboise et pickles
de butternut, roquette - Servi avec frites et

salade
Accord met : Messon - Brasserie de la Loire

BURGER DU MOMENT - 15

Selon les inspirations du chef ! - Servi avec frites
et salade

LES OPTIONS

AU CHOIX POUR TOUS VOS PLATS:
Oeuf: +1.5€

Bacon : +1.5€

Steak : +3€

Fromage : +1.5€

Frites : +4€

Salade : +2€
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Prix en euros net TTC service compris



